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Cefove dobrodoslice
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Mariniran losos Zobec iz doline Glins¢ica, wasabi, jogurtov sladoled, solatka
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Tatar rdece pese, lesnik, tartuf, barolo
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Rezine pocasi kuhane teletine, leSnikova majoneza, solatka
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Chefova juha:

Korencek, kapesanta, ingver

% %k k %k

Ravioli nadevani z rikoto in kozjim sirom, rdeca pesa
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File bele ribe, grahov pire, limonin buerre blanc omaka
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Svinjska licka / Jagenjcek v terini, paprika,‘?bastinak

* %k ok k

Chefov sorbet
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Biskvit jagoda in mandeljn, krema bele ¢okolade, bazilika, gel limone, jagodni sorbet
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SEST HODNI: 76,00 €
Chef priporoca: popolna izkugnja

Chefove dobrodoslice, hladna predjed, 2. hladna predjed
ali Chefova juha, topla predjed, 2. topla predjed, glavna jed, sladica

SEDEM HODNI: 85,00€
Chefova nadgradnja

Chefove dobrodoslice, hladna predjed,
Chefova juha, topla predjed, 2. topla predjed, glavna jed, predsladica, sladica

OSEM HODNI : 98,00€
Za gurmane. Chefov izbor jedi skozi celotno dozivetje

PET HODNI : 67,00€
Uvod v nas svet

Chefove dobrodoslice, hladna predjed,
Chefova juha, topla predjed, glavna jed, sladica

Predsladica - Vaniglia & Arabica: 7,00 €

Chefov sorbet: 6,50 €
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VINSKA SPREMLJAVA:
- 4 kozarcev vin: 28,00 €
- 5kozarcev vin: 35,00 €

- 6 kozarcev vin: 43,00 €
- 7 kozarcev vin: 50,00 €
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POGRINIJEK: 3,00 €

Restavracija HiSe Krasna predstavlja lokalno, sezonsko, kreativno kulinariko, zato se sestavine na
jedilnem listu lahko ves ¢as spreminjajo.

Izbor jedi je enak za celotno omizje.
Prepustite se enemu od zgoraj nastetih menijev
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