Meri_—

Cefove dobrodoslice:
Bao buns & bakala
Rdece maslo,
Pis¢ancji pate
ok ko

Mariniran losos Zobec iz doline Glinscica, wasabi, jogurtov sladoled

* % k ¥

Tatar rdece pese, lesnik, tartuf, barolo

* %k %k %k

Rezine pocasi kuhane teletine, jajéna krema, Sparglji
%k %k k k
Chefova juha:
Korencek, ingver
3k %k %k k

Ravioli & kozji sir, rdeca pesa
EE 3
File bele ribe, grahov pire, limonin buerre blanc omaka, porove drobtine
o°

* %k k ¥

Licka v terini, rdece zelje, ohrovt, pire zelene

* %k k ¥

Vaniglia & Arabica:

Vaniljev sladoled, kava, savoiardi, liker

* % k ¥

Cokoladni ganache, drobljenec rjavega sladkorja, pop-corn sladoled, janefeva zvezda

* %k %k %k

Petit four
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PET HODNI :65,00 €
Chefove dobrodoslice, hladna predjed, 2. hladna predjed ali Chefova juha, topla predjed, glavna jed, sladica
SEST HODN1:75,00€
Chefove dobrodoslice, hladna predjed, 2. hladna predjed ali Chefova juha, topla predjed, glavna jed,
2. glavna jed, sladica, petit four
SEDEM HODNI:8500€
Chefove dobrodoslice, hladna predjed,
Chefova juha, topla predjed, glavna jed, 2. glavna jed, sorbet, sladica, petit four
CHEFOV sorbet: 5,00 €
OSEM HODNI (Chefovizbor): 95,00€

Predsladica - Vaniglia & Arabica: 5,00 €

%k %k %k %k

VINSKA SPREMLIAVA:

- 4 kozarcev vin: 28,00 €
- 5kozarcev vin: 35,00 €
- 6 kozarcevvin: 43,00 €
- 7 kozarcev vin: 50,00 €

%k %k k %k

POGRINJEK: 3,00 €

Restavracija HiSe Krasna predstavlja lokalno, sezonsko, kreativno kulinariko,

zato se sestavine na jedilnem listu lahko ves ¢as spreminjajo.

Izbor jedi je enak za celotno omizje.
Prepustite se enemu od zgoraj nastetih menijev

in preprosto uZivajte!
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