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Cefove dobrodoslice

%k %k %k %k

Marinirana postrv, jabol¢ni dashi, zelena, wasabi, majoneza iz dimljene ribe

* %k %k %k

Jelenov tatar z rdeco peso, lesnikova majoneza, tartuf

%k %k %k %k

Chefova juha:
Grah, kefir, gamberi

* %k %k %k

Ravioli nadevani s skuto in kozjim sirom, rumeni paradiznik, fermentirana limona

* %k %k %k

Kapesanta, topinambur, buerre blanc omaka, kumkvat koriander

* %k %k %k

Jagenjcek, rdece zelje, krompir, paprika

* %k %k %k

Chefov sorbet: Campari & grenivka

* %k %k %k )

Jagode, mandlji in jogurt v biskvitu, krema cokolada Dulcey in bazilika,
gel limona in bazilika, jagodni sorbet

* %k %k %k

Petit four
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PET HODNI :65,00€
Chefove dobrodoslice, hladna predjed, 2. hladna predjed ali Chefova juha, topla predjed, glavna jed, sladica
SEST HODN1:75,00€
Chefove dobrodoslice, hladna predjed, 2. hladna predjed ali Chefova juha, topla predjed, glavna jed,
2. glavna jed, sladica, petit four
SEDEM HODNI:85,00¢€
Chefove dobrodoslice, hladna predjed,
Chefova juha, topla predjed, glavna jed, 2. glavna jed, sorbet, sladica, petit four
CHEFOV sorbet: 5,00 €
OSEM HODNI (Chefovizbor): 95,00€

% % %k %

VINSKA SPREMLJAVA:

- 4 kozarcev vin: 28,00 €
- 5kozarcevvin: 35,00 €
- 6 kozarcevvin: 43,00 €
- 7 kozarcev vin: 50,00 €

% % %k ¥
POGRINJEK: 3,00 € ’

Restavracija Hise Krasna predstavlja lokalno, sezonsko, kreativno kulifhariko,

zato se sestavine na jedilnem listu lahko ves ¢as spreminjajo.
Izbor jedi je enak za celotno omizje.

Prepustite se enemu od zgoraj nastetih menijev

in preprosto uZivajte!

kRasNa (3



